
ЗНАМЕНИТЫЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ
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Скачайте мобильное приложение
Программа Лояльности работает по системе
cashback - за каждую покупку вы получаете
баллы на свой бонусный счёт!

ЗА ОФОРМЛЕНИЕ
КАРТЫ
ЧТО ПОЛУЧАЕШЬ?
ДО 10% CASHBACK НА КАРТУ

КАК ТРАТИТЬ?
 20% СТОИМОСТИ ЗАКАЗА
ТЫ МОЖЕШЬ ОПЛАТИТЬ

ДАРИМ 500
БОНУСНЫХ
РУБЛЕЙ

ГА РЛ И К И   
150/30 г

Горячие чесночные тосты  
из черного хлеба. Подаются 

с чесночным соусом.
390

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е  
50 г

Говядина     6 0 0
Свинина      4 8 0
Курица       4 8 0 

Ф И С ТА Ш К И 
100 г

550

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ЧИПСЫ  
80 г

Собственного приготовления.

350

О РЕ Ш К И  К  П И В У  
80 р

Арахис Васаби, арахис BBQ,  
арахис соленый.

390

Х РУС Т Я Щ А Я  К У К У РУЗА   
100 г

350

АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
160/35 г

Чеддер, Гауда, Камамбер,  
Сулугуни и мед.

820

Б АС Т У РМ А  
50 г

550 

ТА Р -ТА Р  
И З  П О Д КО П Ч Ё Н Н О Й  

Г О В Я Д И Н Ы   
125/60 г

Пикантная говядина с ароматом 

копчения и бородинским хлебом.

960

закускиЗакуски



В И ТЕ Л Л О  
Т О Н АТ О     

150 г

Нежная говядина в соусе 

из тунца и пармезана, с рукколой 

и каперсами.

960

закускиЗакуски



Ч Е Ч И Л  Ф РИ          
80/60 г

Обжаренный копченый сыр.

390

С О Л Е Н И Я        
Огурцы маринованные 100 г      100
Черри маринованные 100 г         100

           100Капуста квашеная 100 г 
Черемша 50 г                                250

П Ш Е Н И Ч Н Ы Е                
Ч И П С Ы  C  О С ТРЫ М 

С О УС О М  
70/30 г

300

закускиЗакуски



С Е Л Ь Д Ь                          
С  Л У КО М                         

И  К А РТ О Ф Е Л Е М            
280 г

580

Ф О РШ М А К           
150/60 г

Рубленный паштет из сельди, 
cливочного масла, шпротов 

и яблока. Подается с гренками 
из бородинского хлеба.

480 

закускиЗакуски





Ц Е ЗА РЬ  С  Ц Ы П Л Ё Н КО М 
ТА Н Д У РИ     

210 г
Салат «Романо» с пикантным 

соусом, томатами черри, пармезаном 
и цыпленком.

680

СА Л АТ  Б А ВА Р С К И Й    
230 г

Говяжья колбаска, бекон, 
маринованный огурец, помидоры, 
оливки, маслины, картофель, лук, 

острый Чили.

550

ХРУСТЯЩИЕ                      
БАКЛАЖАНЫ           

П О -А З И АТ С К И   
250 г

Жареный баклажан, томаты черри, 
кинза и соус «сладкий Чили». 

580

ТЕ П Л Ы Й  СА Л АТ  
С  Г О В Я Д И Н О Й    

300 г
Хрустящие листья салата 

с обжаренными овощами, говядиной 
и горчичным соусом.

950

Т О М АТЫ  С  С Ы Р О М  
И  Б А Л Ь ЗА М И Ч Е С К И М 

К РЕ М О М 
245 г

Сочные томаты, нежный сыр, 
бальзамический соус.

780 

салатысалаты

NO MEAT



КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е  
К РЕ В Е ТК И  

215/15 г
Отварные креветки,  
соль, чеснок, лимон.

980 

Ж А РЕ Н Ы Е  П Е Л Ь М Е Н И          
200/30 г

Пельмени из говядины, подаются 
со сметаной. *В СОСТАВЕ ПРИСУТСТВУЕТ СВИНИНА  

520

С ТРИ П С Ы  К У РИ Н Ы Е
200/30 гр

Куриное филе в панировке, 
обжаренное во фритюре.          

Подаются с чесночным соусом.

550

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р        
230/30 г

Жареный сыр с клюквенным соусом.
580

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А    
130/30 г

Жареные луковые кольца 
в панировке.  

Подаются с соусом «Тартар». 
450

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА     
180/30 г

Кольца кальмара, жаренные 
в панировке. Подаются с соусом  

«Тартар». 
580

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



К Е СА Д И Л ЬЯ  
С  К У РИ Ц Е Й / С  Г РИ Б А М И                                         

200/30/30 г

Мексиканская классика с мясом 

и грибами. Подается со сметаной 

и соусом «Сальса».

820 /790

К У РИ Н Ы Е  К РЫ Л Ы Ш К И   
280/40/30/30 г

Сочные куриные крылья с овощами 

и соусами «Блючиз» и «BBQ».

Hot/не Hot

690

К РЫ Л Ы Ш К И  
В  А З И АТ С КО М  С ТИ Л Е    

250 г
Ароматные крылья с соусом  

«Том-ям» и Терияки. 

590

Ф И Ш  Ч И П С                                                  
180/150/35/15 г

Кусочки филе белой рыбы в кляре. 

Подаются с картофелем фри 

и соусом «Тартар».

650

М И Д И И  ЗА П Е Ч Ё Н Н Ы Е   
300 г

Запечённые мидии в сырном соусе.

980

Б Е КО Н  Ф РИ   
370 г

Картофель фри с беконом, сыром 

моцарелла и чеддером.

750

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Ш А У РМ А  
С  Ц Ы П Л Е Н КО М    

350 г
Хрустящий лаваш, сочные овощи и курочка «Тандури».

620 

ХО Т- Д О Г    
220/100/30 г

Хрустящая булочка, колбаска, бекон, листья салата, горчица и лук фри. 
590

БУ РРИ Т О  
С  Г О В Я Д И Н О Й         

360 г
Мексиканская лепешка с начинкой из говяжьего фарша, томатами, сыром «Моцарелла», сыром  «Чеддер», сметаной и  острым перцем «Халапеньо»  

790

К Л А Б  С Э Н Д В И Ч          
350 г

Сэндвич с курицей, беконом,           яйцом и овощами.

680

С Э Н Д В И Ч - Г РИ Л Ь  
С  Б Е КО Н О М  

И  П Е П П Е Р О Н И          
390 г

Тостовый хлеб, бекон, пепперони,  
два вида сыра.

860

Бургеры
сэндвичи

Бургеры
сэндвичи





О К Л АХО М А  БУ РГ Е Р  
350 г

Сочная котлета из говядины, колбаски чоризо, сельдерей, хрустящая булочка.

750

B E E F  БУ РГ Е Р          
330 г

Кусочки говядины с яйцом, сырным соусом и хрустящей булочкой.
780 

Ч И З БУ РГ Е Р  2 . 0      
320 г

Сочная котлета из говядины, хрустящая булочка и много сыра.
680

Ч И К Е Н  П Е П П Е Р  БУ РГ Е Р           
340 г

Бургер с cочной хрустящей курочкой, соусом из печеных перцев и сербской брынзой. 

760

D O U B L E  C H E E SE  БУ РГ Е Р             
400 г

Сочный бургер с говяжьей котлетой, беконом, сыром, маринованным огурцом и луком, заправленный пикантным соусом.  

800

Бургеры
сэндвичи

Бургеры
сэндвичи



АС С О РТИ  
П И В Н Ы Х  ЗА К УС О К                                         

500/30/30 г
Гарлики, жареный сыр, кольца 

кальмара, луковые кольца, 
фисташки. Подается с чесночным 

соусом и соусом «Тартар».

1380

Г О Р Я Ч И Е  И РЛ А Н Д С К И Е 
Б РАТЬЯ   
550/30/30 г

Жареные пельмени, чесночные 

гренки, куриные крылышки, кольца 

кальмара, луковые кольца. Подаются 

с соусом «Тартар» и «BBQ».

1280

Ж А РЕ Н Ы Й  К А М А М Б Е Р  
С  Т О М АТА М И  

И  Б Е Л Ы М  Х Л Е Б О М   
145/80 г

Мягкий сыр с томатами, чесноком, 

травами и запечённым белым 
хлебом.

1150

АС С О РТИ  И З  КО Л Б АС О К   
540/70/130/30/30 г

Куриные, свиные и говяжьи 
колбаски, с маринованными 

огурчиками и дольками картофеля. 

Подается с соусом «BBQ» и горчицей.

1580

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ                                                  
370/30/30/15 г

Кольца кальмара, отварные 

креветки, филе белой рыбы в кляре, 
тигровые креветки.  

Подается с кисло-сладким соусом 
и соусом «Тартар».

1680

блюда  
на компанию

блюда  
на компанию



Т О М  Я М                                      
300/100/15 г

Крепкий бульон том 
ям с морепродуктами и грибами. 
Подается с рисом, долькой лайма 

и свежей кинзой.

680

К У РИ Н Ы Й  БУЛ Ь О Н    
300 г

Куриный бульон с курицей,  
лапшой и яйцом.

450

И РЛ А Н Д С К И Й  С У П  
К РЕ С ТЬЯ Н И Н А      

275 г

580

супЫСупЫ



И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К                                          
340 г

Куриная колбаска, шампиньоны, 
яйцо, бекон, помидор, тостовый хлеб, 

фасоль в томатном соусе.

590

Ж А РЕХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И    

400 г

Картофель, обжаренный с мясом, 
шампиньонами и луком. Подается 

на сковороде.

650

Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы    
140/180/40 г

Сочный бифштекс с моцареллой 
и овощным рагу под сливочным 

соусом.

1380

РУЛ Ь К А                                                  
750/150/30 г

Томленая свиная рулька в пряностях. 
Подается с тушеной капустой 

и горчицей.

1480

Ч И Л И  КО Н  К А РН Е                                           
150/40/30/15 г

Говяжий фарш с фасолью, ароматными специями. Подается с кукурузными чипсами и сметаной.
590

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В    
380 г

Кусочки говяжьей вырезки, томленые в сливках с картофельным пюре и огурчиком.

950

Д РА Н И К  С  К У РИ Ц Е Й 
« С ТР О ГА Н О В»    

240 г
Картофельный блинчик с начинкой 

из лука, курицы и грибов в сливках.
550

горячие 
блюда

горячие 
блюда



КО Л Б АС К И  Г О В Я Ж Ь И       
180/130/60 г

Колбаски из говядины. Подаются 
с картофельными дольками, 

кетчупом и горчицей.

780

КО Л Б АС К И  К У РИ Н Ы Е                                          
180/130/60 г

Куриные колбаски. Подаются 
с картофельными дольками, 

кетчупом и горчицей. 

700

КО Л Б АС К И  С В И Н Ы Е                                                   
180/130/60 г

Колбаски из свинины. Подаются 
с картофельными дольками, 

кетчупом и горчицей.

750

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ     
150 г

320 

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
Д О Л Ь К И      

150 г

350 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь     
180 г

450

К У К У РУЗА  Н А  Г РИ Л Е       
100 г

250

КО УЛ  С Л О У        
150 г

150

О В О Щ Н Ы Е  П А Л О Ч К И        
100/30 г

с соусом «Блючиз»

380

К Е Т Ч У П ,  ТА Р -ТА Р,  
Ч Е С Н О Ч Н Ы Й ,  Б А РБ Е К Ю , 

Б Л Ю Ч И З ,  С Ы РН Ы Й , 
К Л Ю К В Е Н Н Ы Й  

30 г/150

соусысоусы

горячие 
блюда

горячие 
блюда

гарнирыгарниры



П АС ТА                             
С  Б А К Л А Ж А Н О М              

И  Ч О РИ З О     
310 г

Паста, баклажаны, пикантные 
«Чоризо» в томатном соусе.

680

П АС ТА  К А РБ О Н А РА                                           
300 г

Классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан».

590

горячие 
блюда

горячие 
блюда



КО ТЛ Е ТК И  РЫ Б Н Ы Е                                       
110/150/50 г

Нежные котлетки из белой рыбы 
с картофельным пюре и сливочным 

соусом.

780

Б Е Л А Я  РЫ Б А  
П О - И РЛ А Н Д С К И     

140/180/60 г
Нежная рыбка с рагу из овощей 

и сливочным соусом.

820

Б Е Л Ь Г И Й С К А Я  ВА Ф Л Я  
С  Л О С О С Е М     

230 г
Картофельная вафля с лососем, 

шпинатом, яйцом пашот  
и соусом Терияки. 

850

Б О УЛ  С  Ф О РЕ Л Ь Ю     
340 г

Теплый рис, ореховый соус, чука, 
форель слабосоленая, бобы 

эдемами, редис, шампиньоны, 
авокадо, салат романо. 

950

горячие 
блюда
горячие 
блюда



Д У Б Л И Н                                            
280 г

Жаркое из говяжьей колбаски 
 c овощами, грибами и мясным соусом  
на основе красного вина.

590

ЗА П Е Ч Ё Н Н А Я  Н ОЖК А 
И Н Д Е Й К И      

350/150/70 г

Сочная ножка индейки в глазури. 
Подается с бельгийским пюре.

990

SH E PA R D ’ S  PI E     
400 г

Британский пастуший пирог 
с говяжьим фаршем, картофельным 

пюре и зеленым горошком. 
650

ТЕ Л Я Ч Ь И  Щ Е Ч К И                                                       
370 г

Подаются с картофельным пюре 
и перцем халапеньо.

920

Б Е Л Ь Г И Й С К А Я  ВА Ф Л Я  
С  Р О С ТБ И Ф О М                                                        

230 г

Картофельная вафля, творожный 
сыр, сочный ростбиф и сладкая 

горчица.

980

горячие 
блюда



М Е Д А Л Ь О Н Ы  
И З  Г О В Я Д И Н Ы  
С  Т О М АТА М И    

130/60/25 г
Нежная говядина с томатами и соусом «Песто».

1300

Стейки
и BBQ

Стейки
и BBQ



С ТРИ П Л О Й Н           
250*/100/30/10 г 

* вес мяса указан в сыром виде

Альтернативный стейк с гарниром 
из глазированной фасоли и моркови.

1500

РИ Б А Й        
300*/100/30 г 

* вес мяса указан в сыром виде

Мраморная говядина, запечённая 
кукуруза, перечный соус.

1900

РЕ Б РА  ТЕХАС            
370/110 г 

* вес мяса указан в сыром виде

Нежнейшие ребра в пикантном соусе 
с кукурузой на гриле.

1100

Т О М Л Е Н А Я                    
Г О Л Е Н Ь  Я Г Н Е Н К А       

400/150 г

Нежнейшая голень ягненка с соусом 
из овощей и мяты. Подается 

с картофельным пюре.

1200

Стейки
и BBQ

Стейки
и BBQ



К А РА М Е Л Ь Н О Е  Я Б Л О КО          
200 г 

Карамелизированное яблоко с медом, корицей и коньяком. Подается с шариком мороженого.
650

Ч И З К Е Й К           
130/10 г

580

Ш ТРУД Е Л Ь             
150/50/10 г

Классический яблочный штрудель с шариком ванильного мороженого и карамелью.

550

десертыдесерты



ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ

РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

ПЕРВЫЕ В РЕЙТИНГЕ
СЕТЕВЫХ 
БАРНЫХ КОНЦЕПЦИЙ
СОГЛАСНО ИССЛЕДОВАНИЮ РБК 
СРЕДИ ЗАВЕДЕНИЙ СРЕДНЕГО ЦЕНОВОГО 
СЕГМЕНТА, 2024

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

110+
ПАБОВ

70+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

50+
ГОРОДОВ

13СТРАН
* РОССИЯ, БЕЛАРУСЬ, ВЕНГРИЯ, 
  СЕРБИЯ, СЛОВЕНИЯ, ХОРВАТИЯ, 
  КИПР, ГРЕЦИЯ, КАЗАХСТАН, 
  КИРГИЗИЯ, ТАИЛАНД, США, ОАЭ

HARATS_ELEKTRO

ОТСКАНИРУЙ QR-КОД 
И ИЗУЧИ УСЛОВИЯ 
ФРАНШИЗЫ HARAT’S


