
harat’s  меню

НАСТОЯЩИЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВКУС



ГА РЛ И К И 
150/30 г

Горячие чесночные тосты 
из черного хлеба.  Подаются 

с чесночным сосусом.

320

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е
50 г

380

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 
Ч И П С Ы

80 г

320

Б АС Т У РМ А
50 г

450

Ф И С ТА Ш К И
100 г

480

Закуски

О РЕ Ш К И  К  П И В У
80 г

Арахис, арахис со вкусом 
«Васаби», арахис со вкусом 

«Барбекю». 

380



Ч Е Ч И Л  Ф РИ 
50 г

350

АС С О РТИ  С Ы РН О Е
130 г

дор блю, эдам, пармезан, 
копчёный сулугуни, мед.

550

М О РКО В К А  &С Е Л Ь Д Е РЕ Й
200/30 г

290

С Е Л Ь Д Ь  С  Л У КО М
И  К А РТ О Ф Е Л Е М

330 г

600

К А РТ О Ф Е Л Ь Н А Я  ВА Ф Л Я 
С  Р О С ТБ И Ф О М

250 г
бельгийская вафля из картофеля 

с жареным ростбифом, салатом и вялеными 
томатами, заправленная медово-горчичным 

соусом.

590

К А РТ О Ф Е Л Ь Н А Я  ВА Ф Л Я 
С  Ф О РЕ Л Ь Ю

250 г
бельгийская вафля из картофеля 

со слабосоленой форелью, свежими 
огурцами и творожным сыром.

590

Закуски
М Я С Н Ы Е 

М И Н И - С ТРИ П С Ы
100/30 г

жареные ломтики говядины в панировке.

550



Закажи 
бутылку виски 
West Cork 
Bourbon Cask 
для Harat’s

ПОЛУЧИ БЛЮДО НА 
КОМПАНИЮ – ГОРЯЧИЕ 
ИРЛАНДСКИЕ БРАТЬЯ 

Количество акции ограничено. Подробности уточняйте у бармена.

салаты

Ц Е ЗА РЬ  С  К У РИ Ц Е Й
190 г

Салат с сыром «Пармезан», 
листом салата «Романо», гренками 

и соусом «Цезарь».

550

СА Л АТ  П И В Н О Й
250 г

теплый салат с копчеными 
колбасками, хрустящим 

картофелем, жареным сыром, 
овощами и зеленью, 

под горчичной заправкой. 

550

СА Л АТ 
С  Р О С ТБ И Ф О М

200 г

салат с сочным ростбифом, 
помидорами черри, авокадо, 

кукурузой, брынзой, тыквенными 
семечками, кунжутом 

и соусом терияки.

590

СА Л АТ  С  М Я Г К И М 
С Ы Р О М

240 г 
овощной микс с сыром Креметте.

490



Закажи 
бутылку виски 
West Cork 
Bourbon Cask 
для Harat’s

ПОЛУЧИ БЛЮДО НА 
КОМПАНИЮ – ГОРЯЧИЕ 
ИРЛАНДСКИЕ БРАТЬЯ 

Количество акции ограничено. Подробности уточняйте у бармена.



Х РУС Т Я Щ И Й  ТА КО 
И З  М РА М О РН О Й 

Г О В Я Д И Н Ы 
120 г

Мраморная говядина со специями, 
сальсой и сыром чеддер 
в тончайшей тортилье. 

550

В О ЗД У Ш Н Ы Е 
К РЕ В Е Т О Ч Н Ы Е 

Ш А РИ К И
100/30 г

Жареные шарики из креветок 
и крабов. Подаются с соусом 

из манго.

500

К Е СА Д И Л ЬЯ  С  С Ы Р О М
С  Г РИ Б А М И / С  К У РИ Ц Е Й

200/30/30 г
моцарелла, грибы шампиньоны 

и вешенки. 
Подаётся с соусом сальса 

и сметаной. 

590

И РЛ А Н Д С К И Е  Б О КС ТИ
260/20/20 г

Ирландские картофельные оладьи.  
Подаются с острым соусом 

и сметаной

440

горячие 
зак уски

БУ РИ Т О
330/100/30 г

мексиканская классика 
с ирландским акцентом.

610



П И Р О Г  И З 
Ц Ы П Л Е Н К А 

250/50 г
пирог из слоеного теста 
с начинкой из цыпленка 

и грибов в сливках 
и с соусом из белого вина.

690

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А
130/30 г

жареные в панировке.� Подаются 
с соусом «Тартар».

380

К А М А М Б Е Р 
265 г

запечённый камамбер 
с вёшенками, 

картофельными дольками 
и соусом «Терияки».

690

ТИ Г Р О В Ы Е  К РЕ В Е ТК И
С  С О УС О М  « ВАСА Б И »

115/30 г
обжаренные тигровые креветки.

Подаются с соусом “Васаби”. 

650

К РЕ В Е ТК И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е

215/15 г
креветки отварные, соль, 

чеснок, лимон. 

890

горячие 
зак уски

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА
180/30 г

кольца кальмара жареные 
в панировке. 

Подаются с соусом «Тартар».

590



К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И  B B Q 

280/40/30/30 г
маринованные куриные крылышки, 

свежая морковь, сельдерей.  
Подаются с соусами «Блю Чиз» 

и «BBQ». 

690

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р
230/30 г

жареный сыр с клюквенным 
соусом.

590

Ж А РЕ Н Ы Е  П Е Л Ь М Е Н И
200/30 г

пельмени из говядины.  
Подаются со сметаной. 

490

F I SH &C H I P S
150/130/30/15 г

кусочки филе сайды, обжаренные 
в кляре. Подаются с картофелем 

и соусом «Тартар». 

590

К У РИ Н Ы Е  С ТРИ П С Ы
200/30 г

кусочки куриного филе 
в панировке, 

обжаренные во фритюре. 
Подаются с чесночным соусом. 

460

горячие 
зак уски



И РЛ А Н Д С К И Й  С У П 
К РЕ С ТЬЯ Н И Н А 

275 г
Сочетание говядины, бекона, 
колбасок, куриного бульона 

и овощей.

490

С У П  РЫ Б Н Ы Й 
С  К РЕ В Е ТК А М И

350 г

650

К У РИ Н Ы Й  БУЛ Ь О Н
300 г

куриный бульон с митболами 
из курицы,� яичной лапшой и свежим 

шпинатом. 

390

Суп



Ш А У РМ А  В  Ч Е РН О М 
Л А ВА Ш Е 

410/30 г
мясо курицы, красная капуста, 

маринованный огурец, помидор, 
картофель фри, чесночный соус. 

550

ХО Т- Д О Г
220 г

куриная колбаска, сыр чеддер, 
лук, маринованный огурец, салат 

«Романо», горчица. 

450

К Л А Б  С Э Н Д В И Ч
360 г

с куриным филе, листьями 
салата, жареным яйцом 

и беконом. 

590

стритфуд





БУ РГ Е Р  Ч И Л И
440/140/30 г

бургер с двумя говяжьими котлетами, 
беконом, соусом чили 

и перцем «Халапеньо». 
Подается с картофелем фри.

790

БУ РГ Е Р 
« Б РУС Н И Ч Н Ы Й  О Л Е Н Ь »

280 г
котлета из оленины, сыр камамбер, соус 

из брусники, салат романо, томаты.

670

Ч И К Е Н  БУ РГ Е Р
340/140/30 г

куриное филе, сыр «Чеддер», 
томаты, сырный соус.� Подается 

с картофелем фри. 

620

БУ РГ Е Р  Ф И Ш 
С  М О Ц А РЕ Л Л О Й

270/140/30 г
белая рыба в панировке, 

сыр моцарелла, томаты, лук, 
руккола, соус тартар. Подается 

с картофельными дольками 
и кетчупом.

690

БУ РГ Е Р  
С  К А М А М Б Е Р О М

310/140/30 г
говяжья котлета, руккола, перец 
конфи, �сыр «Камамбер», томаты.� 

Подаётся с картофелем фри.

690

стритфуд



С В И Н Ы Е  РЕ Б РА  B B Q
430 г

990

РУЛ Ь К А  ЗА П Е Ч Е Н Н А Я
750/150/30 г

томлёная свиная рулька 
в пряностях. Подаётся с тушеной 

капустой и горчицей

1400

ТЕ Л Я Ч Ь И  Щ Е Ч К И
370 г

подаются на подушке 
из картофельного пюре, перцем 
халапеньо� и соусом «Демиглас».  

790

Я Й Ц О 
“ П О - Ш О ТЛ А Н Д С К И ”

250/120/40  г
говядина, цыпленок, яйцо, соус 
демиглас, картофельное пюре

790

Г О В Я Ж И Й  Б И Ф Ш ТЕ КС 
С  Я Й Ц О М  П А Ш О Т

360 г
подаётся с картофельным гратеном.

650

горячие 
блюда



Т О М Л Е Н А Я  Г О Л Е Н Ь 
Я Г Н Е Н К А

250/150/30 г
подаётся с картофельным пюре.

990

Ж А РЁХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И

400 г
картофель, обжаренный 
с мясом, шампиньонами 

и луком. Подаётся 
на сковороде.

590

SH E PA R D ’ S  PI E
400 г

британский пастуший пирог 
с говяжьим фаршем, картофельным 

пюре и зеленым горошком.

690

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В
380 г

кусочки говяжьей вырезки, 
томленые в сливках 

с картофельным пюре.

890

Д У Б Л И Н
372 г

куриные колбаски, картофель, 
кабачки и сочный перец в сочетании 
с чесноком, тимьяном и розмарином. 

690

горячие 
блюда



К У РИ Н А Я  Г РУД К А
284 г

куриная грудка на гриле 
с соусом сулугуни.

650

Д О РА Д О 
С  О В О Щ А М И

260/150/15 г
дорадо на гриле.� Подаётся 

со стручковой фасолью, 
шампиньонами и помидорами 

«Черри».

1200

К А РБ О Н А РА
300 г

классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан»

590

ТА Л ЬЯ ТЕ Л И  F I O R I 
D E L  M A R E

280 г
паста с морепродуктами 

в томатном соусе

690

I R I SH  F R Y 
(И РЛ А Н Д С К И Й 

ЗА ВТРА К )
340 г

куриная колбаска, шампиньоны, 
яйцо, бекон, помидор, тостовый хлеб, 

фасоль в томатном соусе. 

550

горячие 
блюда



КО Л Б АС К И 
И З  М РА М О РН О Й 

Г О В Я Д И Н Ы
180/130/60 г

колбаски из сочной говядины 
с ароматными специями. Подаются 

с картофельными дольками, 
кетчупом и горчицей.

750

С В И Н Ы Е  КО Л Б АС К И
180/130/60 г

колбаски из свинины. Подаются 
с картофельными дольками, 

кетчупом и горчицей.

650

К У РИ Н Ы Е  КО Л Б АС К И
180/130/60 г

Куриные колбаски. Подаются 
с картофельными дольками, 

кетчупом и горчицей.

650

горячие 
блюда



П Е РЕ Ч Н Ы Й  С ТЕ Й К
250*/100/30/10 г

Стейк перечный (мачете) 
с гарниром из глазированной 

фасоли и моркови.
* вес мяса указан в сыром виде

1550

С ТЕ Й К  РИ Б А Й
300*/100/30 г

Мраморная говядина, запеченная 
кукуруза, перечный соус.

* вес мяса указан в сыром виде

2200

стейк-
меню

К Е Т Ч У П ,  ТА РТА Р, 
B B Q ,  Ч Е С Н О Ч Н Ы Й , 

ТЕ РИ Я К И ,  Б Л Ю  Ч И З 
30 г/50

соусы

гарниры

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
подаётся с кетчупом. 100/30 гр

150

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ
подаются с кетчупом. 120/30 гр

180

КАРТОФЕЛЬНЫЙ ГРАТЕН
120 гр

150

ОВОЩИ ГРИЛЬ
250 гр

290

КУКУРУЗА НА ГРИЛЕ
100 гр

150



И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
370/30/30/15 г

кольца кальмара, отварные 
креветки, филе сайды 

в хрустящем кляре, тигровые 
креветки обжаренные 
во фритюре.� Подается 

с кисло-сладким соусом 
и соусом «Тартар». 

1400

АС С О РТИ 
И З  КО Л Б АС О К

540/70/130/30/30 г
куриные, свиные и говяжьи 
колбаски, с маринованными 

огурчиками и дольками 
картофеля. Подаётся с соусом 

«BBQ» и горчицей.

1500

АС С О РТИ  П И В Н Ы Х 
ЗА К УС О К

500/30/30 г
гарлики, жареный сыр, кольца 

кальмара, луковые кольца, 
фисташки. 

Подается с чесночным соусом 
и соусом «Тартар».

1200

Г О Р Я Ч И Е 
И РЛ А Н Д С К И Е  Б РАТЬЯ

550/30/30 г
жареные пельмени, гарлики, 
куриные крылышки, кольца 
кальмара, луковые кольца.� 

Подаются с соусом «Тартар» 
и «BBQ».

1300

блюда на компанию



Ч И З К Е Й К
130/10 г

400

М О РКО В Н Ы Й 
Т О РТ
130/10 г

450

Ш ТРУД Е Л Ь
150/50/10 г

Классический яблочный 
штрудель с шариком 

ванильного мороженого 
и карамельным соусом.

450

десерты



АДРЕСА ПАБОВ HARAT’S ИЩИ 
НА САЙТЕ WWW.HARATS.COM


