
 меню
harat’s

WHEREVER 
YOU GO

НАСТОЯЩИЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВКУС



ПОЛНЫЙ АССОРТИМЕНТ МЕРЧА
УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА



ПОЛНЫЙ АССОРТИМЕНТ МЕРЧА
УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА

Б АС Т У РМ А
50 гр

440

АС С О РТИ 
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е

120 гр
прошутто крудо, суджук, 

бастурма, салями.

690

С Ы РН О Е  АС С О РТИ
130 гр

копчёный «Косичка», шарики 
«Перлини», «Эдем», фисташки.

530

О РЕ Ш К И  К  П И В У
90 гр

арахис, арахис со вкусом 
«Васаби» и жареный миндаль.

460

Ф И С ТА Ш К И
100 гр

490

закускиЗакуски

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



закускиЗакуски

Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Б РУС К Е Т ТА  С  Т У Н Ц О М
200 гр

брускетта из пшеничного хлеба 
с начинкой из тунца, авокадо, айоли 

и соевого соуса.

540

АС С О РТИ  С Ы Р О В
 190/30/30 гр

«Камамбер», «Пармезан», «Дор Блю», 
виноград и орешки.Подаётся 
с ягодным соусом и мёдом.

790

С Ё М У Ж К А  С 
ХА Ш Б РА У Н А М И

 80/200 гр
подаётся с творожным муссом.

780

Б РУС К Е Т ТА 
С  Р О С ТБ И Ф О М

 200 гр
брускетта из пшеничного хлеба 

с начинкой из ростбифа, томатов, 
чеснока и каперсов.

560

С Е Л Ё Д О Ч К А
 120/110 гр

малосольная сельдь 
под маринованным луком.

Подаётся с творожным муссом 
и чёрным хлебом.

490

закускиЗакуски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

ГА РЛ И К И
120/30 гр

горячие чесночные тосты из чёрного хлеба. Подаются с чесночным соусом.
380

С В И Н Ы Е  У Ш К И
90 гр

380

Д О М А Ш Н И Е  С О Л Е Н ЬЯ
300/20 гр

маринованные помидоры «Черри», 
маринованные корнишоны, 

сало солёное, квашеная капуста, хлеб, 
горчица.

540

АС С О РТИ  М Я С Н Ы Х 
С Н Е КО В
90/50/50 гр

свиные ушки, джерки говяжьи, 
джерки свиные.

690

Д Ж Е РК И
50 гр

на выбор — свиные или говяжьи.

460

закускиЗакуски

О Л И В К И  С  Ч Е С Н О Ч КО М
120 гр

оливки, маринованные с чесноком, зеленью, каперсами и соевым соусом.
490



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

закускиЗакуски
П Р О Ш У Т Т О  К РУД О

65 гр

440

ТА РТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы 
130/40/20 гр

нарезанная кубиками говядина, 
хрустящий лук и каперсы. 

Подаётся с багетом.

880

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Е 
Я Й Ц А

110 гр
перепелиные яйца, маринованные 

в азиатском стиле.

390

Р О С ТБ И Ф  С 
К А РТ О Ш Е Ч КО Й

100/150/20 гр
подаётся с маринованным 

луком, картошечкой в мундире 
и горчицей.

660



Закажи 
бутылку виски 
West Cork 
Bourbon Cask 
для Harat’s

ПОЛУЧИ XL ПОРЦИЮ 
КУРИНЫХ КРЫЛЫШЕК 

Количество акции ограничено. Подробности уточняйте у бармена.



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

са латыса латы
Г РЕ Ч Е С К И Й

210 гр
помидоры, сладкий перец, огурцы, 

фета, маслины.

580

СА Л АТ  П И В Н О Й
250 гр

копченые колбаски, хрустящий 
картофель, жареный сыр, овощи 

и зелень, под горчичной заправкой.

580

H A R AT ’ S
200 гр

сочный ростбиф, лист салата 
и овощи, под специальной оливковой 

заправкой.

600

СА Л АТ  С  Б А К Л А Ж А Н А М И
220 гр 

обжаренные во фритюре баклажаны 
и свежие овощи.

540

СА Л АТ  КО Б Б
300 гр

грудка су-вид, горгонзола, авокадо, 
бекон, яйцо, томат, шпинат и кукуруза 

под заправкой «Винегрет».

640

СА Л АТ  С  Т У Н Ц О М
180 гр

листья шпината, филе тунца гриль, 
вяленые томаты, заправка на основе 

уксуса из красного вина.

680



ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

горячие закускигорячие закуски

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА
140/30 гр

кольца кальмара, жаренные 
в пивном кляре, подаются с 

соусом «Тар-тар».

530

М И Д И И 
В  С Л И В О Ч Н О М  С О УС Е

240/60 гр
мидии, приготовленные 

в сливочном соусе и травах, 
подаются с багетом.

650

К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И

280/30/30 гр
крылышки, маринованные 

в томатном соусе, обжаренные 
во фритюре. Подаются 

с соусами «Кетчуп» и «Блючиз».

680

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А
150/30 гр

жаренные в пивном кляре,

подаются с соусом «Тар-тар».

420

Х РЮ Ш К И Н Ы  У Ш К И 
В  К Л Я РЕ

120/30 гр
cвиные уши, обжаренные в кляре. 
Подаются с соусом «Свит Чили».

440

К У РИ Н Ы Е  С ТРИ П С Ы
120/30 гр

кусочки нежного куриного 
филе в золотистой панировке, 

обжаренные во фритюре. 
Подаются с чесночным соусом.

490



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К РЕ В Е ТК И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е

140/30 гр
креветки, обжаренные в соево-

чесночном соусе.

720

К РЫ Л Ы Ш К И
П О -ТА Й С К И

290 гр
куриные крылья, жаренные в остром 

соусе, подаются с зеленым луком, 
перчиком чили и кунжутом.

670

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р
140/30 гр

ягодный или чесночный соус (если 
поцелуи сегодня не в планах).

580

М О РКО В К А- С Е Л Ь Д Е РЕ Й
200/30 гр

подается с соусом «Блючиз». 
Не ешь сельдерей? Заменим 

на морковку, и наоборот.

390

К РЕ В Е ТК И  В  П А Н И Р О В К Е
180/30 гр

тигровые креветки в хрустящей 
панировке с кисло-сладким соусом.

680

Б А К Л А Ж А Н Ы 
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е

180 гр

480

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

П И В Н Ы Е  ХА Л А П Е Ш К И 
В  К Л Я РЕ

80/30 гр
подаются с соусом «Сырный».

420

К Е СА Д И Л ЬЯ
230/30/30 гр

сочная курочка, обжаренная в остром 
соусе с миксом из овощей, кукурузой 

и сыром, в пшеничной тортилье. 
Подаётся с перчиком чили, соусом 

«Сальса» и сметаной.

590

К РЕ В Е Т О Ч Н Ы Й 
П О П - КО РН

150 гр
креветки в кляре из темпурной муки 
в фирменном кисло-сладком соусе.

660

Б АТАТ  С  С Ы Р О М
160 гр

450

Ф АХ И Т О С
300/100/60 гр

кусочки куриного филе, 
обжаренные на сковороде с перцем 

и мексиканскими приправами. 
Подаются с лепёшками, сметаной 

и пикантным соусом.

660

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

ХО Т- Д О Г
200/130/30 гр

пшеничная булочка с мясной 
колбаской, маринованными огурцами, 

луком фри, соусами «Барбекю» 
и «Горчица». Подаётся 

с картофелем фри и кетчупом.

590

С Э Н Д В И Ч 
С  Р О С ТБ И Ф О М

300/130/30 гр
Сочный ростбиф, бекон, сыр, овощи, 

тостовый хлеб. Подаётся с картофелем 
фри и кетчупом.

680

О ТК РЫ ТА Я  П И ТА  С 
РВА Н О Й  С В И Н И Н О Й

120/50/70/40 гр
нежная томленая свинина, соус 

«Дзадзики», коул-слоу, лепёшка.

580

горячие 
блюда

горячие 
блюда



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Б Э Н Г Е Р С  Э Н Д  М Э Ш
160/150/50/70 гр

куриные колбаски в луковом соусе. 
Подаются с картофельным пюре 

и зелёным горошком.

680

К А Л Ь М А Р  К А РРИ
150/200 гр

тушка кальмара,обжаренная 
на гриле. Подаётся с соусом карри 

и картофельным пюре.

690

П АС ТА  
С  Ф РИ К А Д Е Л Ь К А М И

360 гр
фетучини с митболами из куриного 
филе в томатно-сливочном соусе.

660

РЁ Б РА  В  ГЛ А З У РИ 
С  О В О Щ А М И  Г РИ Л Ь 

И  КО УЛ - С Л О У
250/200 гр

свиные ребрышки, запеченные под 
соусом «Медовая шрирача». Подается 

с картофелем в мундире, овощами 
гриль и салатом коул-слоу.

840

горячие 
блюда

горячие 
блюда





Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

БУ РГ Е Р  ТРЮ Ф Е Л Ь Н Ы Й
300/130/30 гр

бургер с сочной котлетой 
из говядины, сыром «Чеддер», 

томатами, микрозеленью 
и соусом «Трюфельный». Подаётся 

с картофелем фри и кетчупом.

720

S U R F  A N D  T U R F  БУ РГ Е Р
260/130/30 гр

бургер с сочной говяжьей котлетой, креветками, сыром «Чеддер», луком фри, рукколой и соусом «Сливочный терияки».Подаётся с картофелем фри 
и кетчупом.

740

БУ РГ Е Р  
В И Ш Н Я - Д О РБ Л Ю

260/130/30 гр
бургер с сочной говяжьей котлетой, томлёной вишней, беконом и сыром «Блючиз». Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом.

740

ГА М БУ РГ Е Р 
М А К Г РЕ Г О Р

260/130/30 гр
ирландский бургер с сочной котлетой из говядины, беконом и овощами. 

Подаётся с картофелем фри 
и кетчупом.

700

стритфудстритфуд



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

блюда 
на компанию

Блюда 
на компанию

АС С О РТИ 
П И В Н Ы Х  ЗА К УС О К

470/30/30 гр
гарлики, жареный сыр, ушки хрюшки 
в кляре, луковые кольца, фисташки, 

соусы «Сырный» и «Чесночный».

1450

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
360/30/30 гр

кольца кальмара, перчики халапеньо, 
креветки, рыбное филе в панировке, 

обжаренные во фритюре, соусы «Тар-
тар» и «Свит Чили».

1400

КО Л Б АС К И 
Н А  КО М П А Н И Ю

640/130/30/30 гр
ассорти из колбасок. Подаётся 

с тушеной капустой, горчицей и соусом 
«Барбекю».

1790

Г О Р Я Ч И Е  И РЛ А Н Д С К И Е 
Б РАТЬЯ

700/130/30/30 гр
луковые кольца, жареный сыр, 

куриные крылышки, куриные стрипсы, 
картофель фри, соусы «Чесночный» 

и «Блючиз».

1690

Ч И Л И  КО Н  К А РН Е
350 гр

острый говяжий фарш с овощами под 
соусом айоли. 

Подаётся с чипсами начос.

840



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

УЛ И ТК И  И З  С В И Н И Н Ы180/130/30/30 грподаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
640

КО Л Б АС К И И З  Б А РА Н И Н Ы
180/130/30/30 грподаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.

600

КО Л Б АС К И  И З  Г О В Я Д И Н Ы С  С Ы Р О М
180/130/30/30 грподаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.

580

КО Л Б АС К И  К У РИ Н Ы Е180/130/30/30 грподаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
590

колбаскиколбаски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь
200 гр

сочный початок кукурузы, обжаренный 
на гриле. Подаётся с крупной солью.

380

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
150 гр

баклажаны, цукини томаты, сладкий 
перец и лук, обжаренные на гриле.

460

С ТЕ Й К  М АЧ Е ТЕ
210/30 гр

альтернативный стейк из диафрагмы.* 
Соус на выбор — «Перечный демигляс» 

или «Фирменный лечо».

* Подача альтернативных стейков допускается одним или двумя 

сегментами в зависимости от формы отруба и веса стейка.

1500

СА Л АТ  « КО УЛ - С Л О У »
100 гр

капустный салат с кукурузой 
с фирменной заправкой 

на основе сливок, соусов «Шрирача» 
и «Свит Чили».

320

стейк-менюстейк-меню



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Ж А РЁХА  С  М Я С О М 
И  Г РИ Б А М И

400 гр
картофель, обжаренный с кусочками свинины, шампиньонами и луком.

590

П АС ТА  К А РБ О Н А РА
350 гр

классическая паста с беконом и сыром 
«Пармезан».

640

И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К
450/30/30 гр

сытное блюдо с говяжьей колбаской, двумя жареными яйцами, беконом, 
салатом коул-слоу, хашбраунами, фасолью, грибами, тостами и кетчупом. 

 
С добрым утром! Спроси у бармена про 

кофе в подарок.

680

горячие 
блюда
горячие 
блюда



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

горячие 
блюда
горячие 
блюда

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В
180/150/15/10 гр

кусочки говядины с шампиньонами, томленые в сливках с картофельным 
пюре.

860

F I SH &C H I P S
220/130/30 гр

филе белой рыбы в кляре. Подаётся 
с картофельными дольками и
соусом «Тар-тар». 220/130/30.

620

К У Р О Ч К А  С У - В И Д 
С  Б АТАТ О М

160/160 гр
куриная грудка, запечённый батат 

и перечный соус.

660

С О Н  М Я С О Е Д А
220/40/30 гр

бифштекс с расплавленным сыром 
«Чеддер» внутри и яйцом пашот 
сверху. Подаётся картофельным 

гарниром и томатным соусом.

890



супСуп

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Т О М  Я М
400 гр

тайская классика с морепродуктами.
620

К У РИ Н Ы Й  БУЛ Ь О Н
300/30 гр

домашний бульон с куриной ножкой, 
вареным яйцом и гренками.

480

С О Л Я Н К А
380 гр

наваристаый суп с охотничьими колбасками, беконом и свиным ребром.
560



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К Е Т Ч У П , 
B B Q , 

ТА Р -ТА Р, 
Л Е Ч О , 

Ч Е С Н О Ч Н Ы Й , 
ТЕ РИ Я К И , 
Ш РИ РАЧ А , 
Б Л Ю Ч И З , 

Д Е М И ГЛ Я С , 
Я Г О Д Н Ы Й , 

С В И Т  Ч И Л И , 
С М Е ТА Н А , 
Г О Р Ч И Ц А , 

СА Л Ь СА
30 гр / 140

соусысоусы

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
130/30 гр

подается с кетчупом

320

К А РТ О Ф Е Л Ь 
А Й Д АХО

130 гр

320

К А РТ О Ш Е Ч К А  В 
М У Н Д И РЕ

150 гр

320

К А П УС ТА  Т У Ш Ё Н А Я
130 гр

320

К А РТ О Ф Е Л Ь Н О Е 
П Ю РЕ

130 гр

320

РИ С
150 гр

320

гарнирыгарниры



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Ч И З К Е Й К
110 гр

360

Б РА У Н И
100/50 гр

подаётся с мороженым

370

Ш ТРУД Е Л Ь
110/50 гр

подаётся с мороженым

380

десертыдесерты



@SUPERLOVEHARATS

АДРЕСА ДРУГИХ ПАБОВ МОСКВЫ
ИЩИ НА САЙТЕ WWW.HARATS.COM
ИЛИ НА КАРТАХ  

СКАЧАЙ ПРИЛОЖЕНИЕ 
И ПОЛУЧИ 300 руб. В ПОДАРОК

ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ
«ЛУЧШАЯ МАРКЕТИНГОВАЯ КОМПАНИЯ
СРЕДИ ЕВРОПЕЙСКИХ ПАБОВ», 2018Г. 

HARAT’S — ЛИДЕР 
РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

САМАЯ ИЗВЕСТНАЯ
И СТАБИЛЬНАЯ 
СЕТЬ ПАБОВ 
ПО ДАННЫМ
РБК 2018, 2019, 2020,
2021, 2022

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

НА ТАГАНКЕ: ТАГАНСКАЯ ПЛОЩАДЬ, 10
НА БЕЛОРУССКОЙ: 1-Я ТВЕРСКАЯ-ЯМСКАЯ, 27
НА СРЕТЕНКЕ: СРЕТЕНКА, 15

95+
ПАБОВ

50+
ГОРОДОВ

60+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

11СТРАН


