
ПОЛНЫЙ АССОРТИМЕНТ МЕРЧА
УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА



ПОЛНЫЙ АССОРТИМЕНТ МЕРЧА
УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

О РЕ Ш К И  К  П И В У
90 гр

арахис, арахис со вкусом 

«Васаби» и жареный миндаль.

490

С Ы РН Ы Е  С Н Е К И
135 гр

копчёный «Косичка», шарики 

«Перлини», «Эдем», фисташки.

560

М Я С Н О Е  АС С О РТИ
120/40 гр

Бастурма, прошутто крудо, 

салями милано, маринованные 

оливки.

890

О Л И В К И  С 
Ч Е С Н О Ч КО М

120 гр

оливки, маринованные 

с чесноком, зеленью, 

каперсами и соевым соусом.

560

Ф И С ТА Ш К И
100 гр

520

закускиЗакуски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

АС С О РТИ  С Ы Р О В
 150/30/30/10 гр

«Камамбер», «Пармезан», «Дор Блю» 
и орешки. Подаётся с ягодным соусом 

и мёдом.

840

С Ё М У Ж К А  С 
ХА Ш Б РА У Н А М И

 80/160/40 гр
подаётся с творожным муссом.

830

С Е Л Ё Д О Ч К А
 120/70/60 гр

малосольная сельдь 
под маринованным луком.

Подаётся с творожным муссом 
и чёрным хлебом.

560

закускиЗакуски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

ГА РЛ И К И
120/30 гр

горячие чесночные тосты из чёрного хлеба. Подаются с чесночным соусом.
400

С В И Н Ы Е  У Ш К И
100 гр

420

Д О М А Ш Н И Е  С О Л Е Н ЬЯ
230/80/20 гр

маринованные помидоры «Черри», 
маринованные корнишоны, 

сало солёное, квашеная капуста, хлеб, 
горчица.

580

АС С О РТИ  М Я С Н Ы Х 
С Н Е КО В
100/40/40 гр

свиные ушки, джерки говяжьи, 
джерки свиные.

840

Д Ж Е РК И
40 гр

на выбор — свиные или говяжьи.

490

закускиЗакуски

Б АС Т У РМ А
50 гр

460



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

закускиЗакуски
П Р О Ш У Т Т О  К РУД О

50/15 гр

520

ТА РТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы 
130/40/20 гр

нарезанная кубиками говядина, 
хрустящий лук и каперсы. 

Подаётся с багетом.

890

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Е 
Я Й Ц А
100/10 гр

перепелиные яйца, маринованные 
в азиатском стиле.

420

Р О С ТБ И Ф  С 
К А РТ О Ш Е Ч КО Й

150/100/20 гр
подаётся с маринованным 

луком, картошечкой в мундире 
и горчицей.

690





Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

са латыса латы
Г РЕ Ч Е С К И Й

260 гр
помидоры, сладкий перец, огурцы, 

фета, маслины.

620

СА Л АТ  П И В Н О Й
230 гр

копченые колбаски, хрустящий 
картофель, жареный сыр, овощи 

и зелень, под горчичной заправкой.

660

H A R AT ’ S
210 гр

сочный ростбиф, лист салата 
и овощи, под специальной оливковой 

заправкой.

640

СА Л АТ  С  Б А К Л А Ж А Н А М И
260 гр

обжаренные во фритюре баклажаны 
и свежие овощи.

600

СА Л АТ  КО Б Б
300 гр

грудка су-вид, горгонзола, авокадо, 
бекон, яйцо, томат, шпинат и кукуруза 

под заправкой «Винегрет».

680

Ц Е ЗА РЬ
200 гр

салат с сыром «Пармезан», листом 
салата«Романо», гренками и соусом 

«Цезарь».

620



ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

горячие закускигорячие закуски

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА
140/30 гр

кольца кальмара, жаренные 
в пивном кляре, подаются с 

соусом «Тар-тар».

580

М И Д И И 
В  С Л И В О Ч Н О М  С О УС Е

160/60/30 гр
мидии, приготовленные 

в сливочном соусе и травах, 
подаются с багетом.

720

К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И

260/40/30 гр
крылышки, маринованные 

в томатном соусе, обжаренные 
во фритюре. Подаются 

с соусами «Кетчуп» и «Блючиз».

720

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А
120/30 гр

жаренные в пивном кляре,

подаются с соусом «Тар-тар».

450

Х РЮ Ш К И Н Ы  У Ш К И 
В  К Л Я РЕ

120/30 гр
cвиные уши, обжаренные в кляре. 
Подаются с соусом «Свит Чили».

480

К У РИ Н Ы Е  Н А Г Г Е Т С Ы
140/30 гр

кусочки нежного куриного 
филе в золотистой панировке, 

обжаренные во фритюре. 
Подаются с чесночным соусом.

540



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К РЕ В Е ТК И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е

150/35/20 гр
креветки, обжаренные в соево-

чесночном соусе.

820

К РЫ Л Ы Ш К И
П О -ТА Й С К И

310/15 гр
куриные крылья, жаренные в остром 

соусе, подаются с зеленым луком, 
перчиком чили и кунжутом.

700

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р
150/30 гр

ягодный или чесночный соус (если 
поцелуи сегодня не в планах).

590

М О РКО В К А- С Е Л Ь Д Е РЕ Й
200/30 гр

подается с соусом «Блючиз». 
Не ешь сельдерей? Заменим 

на морковку, и наоборот.

440

К РЕ В Е ТК И  В  П А Н И Р О В К Е
190/30 гр

тигровые креветки в хрустящей 
панировке с кисло-сладким соусом.

740

Б А К Л А Ж А Н Ы 
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е

200 гр

520

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

П И В Н Ы Е  ХА Л А П Е Ш К И 
В  К Л Я РЕ

90/30 гр
подаются с соусом «Сырный».

460

К Е СА Д И Л ЬЯ
250/30/30 гр

сочная курочка, обжаренная в остром соусе с миксом из овощей, кукурузой и сыром, в пшеничной тортилье. 
Подаётся с перчиком чили, соусом 

«Сальса» и сметаной.

640

К РЕ В Е Т О Ч Н Ы Й 
П О П - КО РН

150 гр
креветки в кляре из темпурной муки 

в соусе «Свит-Чили».

720

Б АТАТ  С  С Ы Р О М
160 гр

480

Ф АХ И Т О С
450/30 гр

кусочки куриного филе, 
обжаренные на сковороде с перцем 

и мексиканскими приправами. 
Подаются с лепёшками, сметаной 

и пикантным соусом.

680

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

О ТК РЫ ТА Я  П И ТА  С 
РВА Н О Й  С В И Н И Н О Й

250/100 гр

нежная томленая свинина, соус 

«Дзадзики», коул-слоу, лепёшка.

680

ХО Т- Д О Г  С  КО Л Б АС КО Й
200/130/30 гр

пшеничная булочка с мясной

колбаской, маринованными огурцами,

луком фри, соусами «Барбекю»

и «Горчица». Подаётся

с картофелем фри и кетчупом.

640

С Э Н Д В И Ч 
С  Р О С ТБ И Ф О М

350/100/30 гр

Сочный ростбиф, бекон, сыр, овощи, 

тостовый хлеб. Подаётся с картофелем 
фри и кетчупом.

690

ХО Т- Д О Г 
С  Г О В Я Ж Ь И М  Ф А РШ Е М

265/130/30 гр

пшеничная булочка, фарш, 
маринованные огурчики, сыр 

«Эдам», горчица, лук фри. Подается 

с картофелем фри и кетчупом.

720

горячие 
блюда

горячие 
блюда



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Б Э Н Г Е Р С  Э Н Д  М Э Ш
160/150/50/70 гр

куриные колбаски в луковом соусе. 

Подаются с картофельным пюре 
и зелёным горошком.

690

К У РИ Ц А  К А РРИ
450/150 гр

кусочки куриной грудки в соусе 

карри. Подается с пряным рисом 
басмати с лепешкой роти.

660

РЁ Б РА  В  ГЛ А З У РИ
250/200/100/60 гр

копчёные свиные ребрышки, 

запеченные под соусом «Перечный 

барбекю». Подается с картофелем 

в мундире, овощами гриль и коул-слоу.

880

горячие 
блюда

горячие 
блюда

БУ РРИ Т О
260/30/30 гр

фарш, обжаренный с овощами и сыр 

«Чеддер» в пшеничной тортилье. 

Подается с соусами «Сметана» 
и «Сальса».

760





Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

С П А Й С И - БУ РГ Е Р
300/100/30 гр

бургер с сочной котлетой из говядины, 
жареное яйцо, халапеньо, бекон, 
под соусом «Барбекю». Подаётся 

с картофелем фри и кетчупом.

780

БУ РГ Е Р  С  РВА Н О Й 
Г О В Я Д И Н О Й

220/100/30 гр
пшеничная булочка, рваная говядина 

в ягодно-перечном соусе, лист 
салата. Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом.

720

БУ РГ Е Р  
В И Ш Н Я - Д О РБ Л Ю

310/100/30 гр
бургер с сочной говяжьей котлетой, 
томлёной вишней, беконом и сыром 

«Дорблю». Подаётся с картофелем фри 
и кетчупом.

820

ГА М БУ РГ Е Р 
М А К Г РЕ Г О Р

320/100/30 гр
ирландский бургер с сочной котлетой 

из говядины, беконом и овощами. 
Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом.

780

стритфудстритфуд



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

блюда 
на компанию

Блюда 
на компанию

АС С О РТИ 
П И В Н Ы Х  ЗА К УС О К

470/30/30 гр

гарлики, жареный сыр, куриные 

наггетсы, батат, фисташки, соусы 
«Сырный» и «Чесночный».

1490

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
260/120/30/30 гр

кольца кальмара, креветки, рыбное 

филе в панировке, батат, обжаренные 

во фритюре, соусы «Тар-тар» и «Свит 
Чили».

1560

КО Л Б АС К И 
Н А  КО М П А Н И Ю

690/150/30/30 гр

ассорти из колбасок. Подаётся 

с тушеной капустой, горчицей и соусом 
«Барбекю».

1860

Г О Р Я Ч И Е  И РЛ А Н Д С К И Е 
Б РАТЬЯ

400/150/240/30/30 гр

луковые кольца, жареный сыр, 

куриные крылышки, куриные наггетсы, 

картофель фри, соусы «Чесночный» 
и «Блючиз».

1690

Ч И Л И  КО Н  К А РН Е
200/60/60 гр

острый говяжий фарш с овощами под 
соусом айоли. 

Подаётся с чипсами начос.

980



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

УЛ И ТК И  И З  С В И Н И Н Ы
180/130/30/30 гр

подаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
690

КО Л Б АС К И И З  Г О В Я Д И Н Ы  И Б А РА Н И Н Ы
160/130/30/30 гр

подаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
620

КО Л Б АС К И  И З  Г О В Я Д И Н Ы С  С Ы Р О М
160/130/30/30 гр

подаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
620

КО Л Б АС К И  К У РИ Н Ы Е
180/130/30/30 гр

подаются с картофельными дольками или тушёной капустой на выбор, кетчупом и горчицей.
640

колбаскиколбаски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь
200 гр

сочный початок кукурузы, обжаренный 

на гриле. Подаётся с крупной солью.

440

Б РИ С К Е Т
180/100/60 гр

сочная говяжья грудинка в соусе 

«Демигляс» с овощным гарниром.

1540

СА Л АТ  « КО УЛ - С Л О У »
100 гр

капустный салат с кукурузой 
с фирменной заправкой 

на основе сливок, соусов «Шрирача» 
и «Свит Чили».

350

горячие 
блюда

горячие 
блюда



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Ж А РЁХА  С  М Я С О М 
И  Г РИ Б А М И

300 гр
картофель, обжаренный с кусочками свинины, шампиньонами и луком.

660

И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К
410/100/30 гр

сытное блюдо с говяжьей колбаской, двумя жареными яйцами, беконом, 
салатом коул-слоу, хашбраунами, фасолью, грибами, тостами и кетчупом. 

 
С добрым утром! Спроси у бармена про 

кофе в подарок.

780

горячие 
блюда
горячие 
блюда

F I SH &C H I P S
200/100/30/30 гр

филе белой рыбы в кляре. Подаётся с картофельными дольками, пюре 
из горошка и соусом «Тар-тар».

680

П АС ТА  К А РБ О Н А РА
320 гр

классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан».

670



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

горячие 
блюда

горячие 
блюда

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В
180/150/15/10 гр

кусочки говядины с шампиньонами, 

томленые в сливках с картофельным 

пюре.

990

КО ТЛ Е ТА 
П О -Х Э РАТ С О В С К И

220/150/50/10 гр

куриная грудка, панировочные сухари, 

сливочное масло, зелень, чеснок. 

Подается с картоельным пюре.

680

С О Н  М Я С О Е Д А
220/40/15/20 гр

бифштекс с расплавленным сыром 

«Чеддер» внутри и яйцом пашот 

сверху. Подаётся с картофельным 

гарниром и томатным соусом.

980



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Т О М  Я М
485 гр

тайская классика с морепродуктами.
740

К У РИ Н Ы Й  БУЛ Ь О Н
210 гр

домашний бульон с куриной ножкой, 
вареным яйцом и гренками.

540

С О Л Я Н К А
455/20 гр

наваристый суп с охотничьими колбасками, беконом и свиным ребром.
650

супСуп



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

К Е Т Ч У П , 
B B Q , 

ТА Р -ТА Р, 
Л Е Ч О , 

Ч Е С Н О Ч Н Ы Й , 
ТЕ РИ Я К И , 
Ш РИ РАЧ А , 
Б Л Ю Ч И З , 

Д Е М И ГЛ Я С , 
Я Г О Д Н Ы Й , 

С В И Т  Ч И Л И , 
С М Е ТА Н А , 
Г О Р Ч И Ц А , 

СА Л Ь СА
30 гр / 160

соусысоусы

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
100/30 гр

подается с кетчупом

350

К А РТ О Ф Е Л Ь 
А Й Д АХО

130 гр

350

К А РТ О Ш Е Ч К А  В 
М У Н Д И РЕ

150 гр

350

К А П УС ТА  Т У Ш Ё Н А Я
130 гр

350

К А РТ О Ф Е Л Ь Н О Е 
П Ю РЕ

130 гр

350

РИ С
150 гр

350

гарнирыгарниры



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

В И Ш Н Ё В Ы Й 
Ш ТРУД Е Л Ь

120/40 гр

460

М О РКО В Н Ы Й 
Т О РТ

150 гр

440

К А РА М Е Л Ь Н Ы Й 
Ч И З К Е Й К

150 гр

450

десертыдесерты


